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RECEPTURA NR KWM-43

1. Nazwa handlowa wyrobu

Makaron po bolonsku

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowiazujgcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025

Konserwa warzywno-migsna typu makaron lub ziemniaki z migsem, tablica 3.

4. Wsad surowcowy

Nie dopuszcza si¢ uzycia mi¢sa oddzielonego mechanicznie.

% (m/m) udzial

Wymaeania dla surowca na Stosowane
Nazwa surowca ylsl:lr%wca 100 kg wyrobu | Rozdrobnienie procesy
gotowego, technologiczne
nie mniej niz
. . Wigso Sito o rednicy
Fopatka wieprzowa b’k | niepeklowane, bez 28,0 -
R s oczek 5 mm
skory, bez kosci
W sktadzie sosu
Sos bolofiski co najmniej 25% 28,0 ) )
pomidorow uwodnionego
suszonych
Makaron bez
Makaron dodatku jaj; 35,0 Forma: §widerki Gotowanie
sktad: semolina
Swieza lub
Cebula biata lub z6ta Hirosond, 5,01 Kostka/plastry -
mrozenie metodg
IQF
Przyprawy i dodatki?:
—Czosnek suszony
mielony
—Oregano
_llziiz};lzlizam Minimalna ilo§¢
mielion Y ) wynikajaca ) )
Yo z potrzeb procesu
~Dopuszeza sig technologicznego
stosowanie
koncentratow

spozywczych w celu
podkreslenia smaku:
sosow, rosotkow

Hosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkéw musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

! Dopuszcza sig uzycie cebuli suszonej w ptatkach.

% Moga stanowi¢ sktadniki sosu boloniskiego.
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W przypadku zakupu gotowych péiproduktéw i surowcow u poddostawcéw, nalezy zapewnié
i udokumentowaé sklad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajjce postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mig¢sne i bezmig¢sne sterylizowane

Wyglad ogdlny:
Charakterystyka - makaron z widocznym rozdrobnionym migsem i czastkami
organoleptyczna wyrobu cebuli, zalany sosem
Zawarto$¢ thuszczu wolnego, 8
% (m/m), nie wiecej niz

6. Metody badan

Metody badar jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za réwnowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KWM-43 edycja 4

Makaron po bolonsku

NAZWA INSTYTUCJI
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